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	Istituto
	IPSEOA F.LLI PIERONI

	Classe
	II C

	Disciplina
	LABORATORIO DI ENOGASTRONOMIA SETTORE SALA E VENDITA

	Ore settimanali
	4

	Docente
	PROF.SSA RAFANELLI LARA

	Anno scolastico
	2018/2019


	CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI
Descrivere i contenuti svolti, specificandone possibilmente il tempo complessivo in ore, comprensivo delle prove di valutazione/verifica
	N. unità didattiche

mono/pluri-disciplinari
	Livello di approfondimento:
ottimo/buono/discreto/suff


	Le attrezzature del ristorante
	
	buono

	Gli utensili del ristorante
	
	buono

	L'igiene  personale
	
	buono

	Prevenzione infortuni
	
	buono

	Il caffé
	
	buono

	L'espresso e le sue varianti
	
	buono

	La cioccolata preparazione e servizio
	
	buono

	Il té ,preparazione e servizio
	
	buono

	Gli stili di servizio e il servizio a buffet
	
	buono

	Lista delle vivande:terminologia e presentazione al pubblico
	
	buono

	Attrezzature per la filettatura del pesce
	
	buono

	Coltelleria di servizio
	
	buono

	Scalco del pollo
	
	buono

	Il taglio e il servizio della frutta
	
	buono

	Il servizio delle insalate e le salse
	
	buono

	Preparazione di frappé e frullati
	
	buono

	Le dosi di servizio in cl 
	
	buono

	Le attrezzature per la preparazione dei cocktail
	
	buono

	Uso dello shaker,del boston shaker,del mixing glass e del blender
	
	buono

	Preparazione di drink analcolici
	
	buono


	Barga, 1 Giugno 2019
	Il docente

Prof.ssa Rafanelli Lara


ISI di Barga - Via dell’Acquedotto, 18 - 55051 - BARGA (LU) – P.I. - C.F. 90004830460 – Tel.: 0583723026 - Fax: 0583 723595
Sito web: www.isibarga.gov.it - Email: isibarga@isi-barga.it – PEC: luis00300x@pec.istruzione.it

