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CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPAT| | N.unita didattiche |~ Livelo
Descriverg i 'contenuti svolti,' specificandone Possibilmente il tempo r;gzgl?rl]l;:' iﬁi”mrgffu’g‘nﬂ‘,[}?;{‘eﬁc?f
complessivo in ore, comprensivo delle prove di valutazione/verifica suff.

Criteri di sicurezza e igiene 1 Buono
La priggta di cucina, la divisione dei laboratori e le loro 1 Discreto
funzioni
L’'utilizzo delle erbe aromatiche, le spezie, cereali e legumi 1 Buono
| grassi animali e vegetali 1 Discreto
Le farine dalla produzione al prodotto finale 1 Buono
Le Paste fresche , farcite, gratinate e risotti 1 Buono
| vari metodi di cottura 1 Discreto
| vari metodi di tagli 1 Discreto
Le salse madri e i fondi 1 Buono
Le carni, bovino adulto, tacchino, suino e pollame e i vari .
tagli 1 Discreto
| pesci di mare e di acqua dolce 1 Sufficiente
La crema pasticcera, pasta frolla, pasta choux, 1 Buono
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Barga, 10 giugno 2019 Il docente

Prof. Davide Musso
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